
令和５年12月13日に新潟大学農学部にて、にいがたフードテック研究会

「第２回企画委員会」を開催しました。今回は、分科会の設置とイベント企画

について議論しました。

２ イベント企画について

にいがたフードテック研究会 活動報告 No. 3

１ 分科会の設置について

３ その他の情報

４つの分科会を設置し、会員を募るこ

とが承認されました。分科会では、テー

マに応じた勉強会・技術開発会を実施

する予定です。

分科会は次の４つになります。多くの

会員の参加をお待ちしております。

フードテック研究の普及および推進を

図るため、２つのイベントの実施すること

が承認されました。

県内企業のフードテックピッチイベント

（令和６年３月上旬予定）

(1)第３回企画委員会を令和６年３月

下旬に開催予定

新潟県農業総合研究所食品研究センター

Tel 0256-52-0448 / E-mail ngt063014@pref.niigata.lg.jp

最先端フードテックセミナー

（令和６年８月予定）

プラントベースフード

／代替食

米を用いた乳化素材

食品廃棄物の

アップサイクル

微生物利用・発酵

県内企業のフードテックの取組事例

の紹介

３Dフードプリンタ、細胞培養など先端

技術に関する講演

(2)新潟大学と食品研究センターとの

情報交換会は延期したため、方針が

決定したら別途報告いたします。

プラントベースフード／代替食

にいがたフードテック研究会

Alternative food

Plant-based food

にいがたフードテック研究会

米を用いた乳化素材

Emulsifier
derived from RICE

食品廃棄物のアップサイクル

にいがたフードテック研究会

Upcycling Food Waste 
using technology

にいがたフードテック研究会

微生物利用・発酵

Fermentation Science

Fermented food

Brewing


