
（別紙） 

申請日：令和８年４月 10日 

新潟県食品・流通課長 様 

 

申請者 住 所：中央区新光町 4-1 

                     社 名：(株)食品・流通課 

                     担 当：新潟 米粉 

電 話：＊＊＊ 

メール：＊＊＊ 

「TGC 新潟 2026米粉スイーツ開発プロジェクト」参画申込書 

「TGC 新潟 2026米粉スイーツ開発プロジェクト」に米粉スイーツの開発事業

者として参画したいので、下記のとおり申請します。 

 

記 

 

１ 開発スイーツの企画案（予定） 

※ 米粉専用工場等での開発までは求めませんが、小麦粉等グルテンを含む材

料を使用しないことで、グルテンフリーと言える県産米粉を使用した商品で

あることが必要です。 

（１）常温品 

・スイーツの種類 米粉のクッキー 

・使用予定の材料（グ

ルテンを含まない物） 

米粉、砂糖、豆乳、バター、チョコレート、金粉等 

・企画内容 

（開発コンセプトや、

提案に向けた分析等） 

・「グルテンフリー、プラントベースの米粉クッキー」 

・開発コンセプトは、健康志向の若者向けスイーツ 

・高校生や学生等若者の間では、＊＊＊や＊＊＊が流

行っているため、若者へ効果的なＰＲが可能 

・スイーツの見た目や

味等 

・見た目は、全体を金色で映えを意識（クッキー全体

に金粉をふりかける） 

・外はサクサク、中はホロホロの米粉ならではの食感

を追求し米粉の特長もＰＲ 

（参考）イメージ 

スイーツ画像、デッサ

ン※参考となる画があ

れば載せてください。 

 

 

 

記入例 

裏面に続く 

 

画像 



（２）冷蔵品 

・スイーツの種類 ・越後姫と県産米粉を使用したケーキ 

・使用予定の食材（グ

ルテンを含まない物） 

米粉、越後姫、生クリーム、卵、水、砂糖、サラダ油

等 

・企画内容 

（開発コンセプトや、

提案に向けた分析等） 

・「新潟県の美味しいを身近に感じられるケーキ」 

・開発コンセプトは、映えを意識したふわふわケーキ 

・高校生や学生等若者の間では、海外の＊＊ケーキが

流行っているので、今回米粉を使ってオリジナル開発

し若者向けに提供したい 

・スイーツの見た目や

味等 

・紅白のドーム型ケーキ。半分は米粉の白さを生かし

た真っ白のクリーム味、もう半分は越後姫のソースを

かけた真っ赤な色味のイチゴ味 

（参考）イメージ 

スイーツ画像、デッサ

ン※参考となる画があ

れば載せてください。 

 

 

２ 学生が制作した動画を投稿する SNSアカウント名 

※ 下記発信媒体から、１つ以上記入 

発信媒体 アカウント名 フォロワー数、チャンネル登録者数 

インスタグラム ＊＊＊ ＊＊＊ 

Ｘ（旧 Twitter） ＊＊＊ ＊＊＊ 

youtubeチャンネル ＊＊＊ ＊＊＊ 

 

３ スイーツ開発実績（過去に、他の事業者や学生等との活動実績） 

（参考）スイーツの画像がもしあれば、添付してください 

・外部小売店舗＊＊と一緒に、米粉の＊＊を開発して期間限定販売。 

期間中販売実績は、＊＊＊個 

・県内＊＊学校の学生と、米粉を使用したパンケーキをつくる取組を行い、 

学園祭で販売。期間中販売実績は、＊＊＊個 

 

 

 

４ 学生の動画撮影や取材時の受入体制（撮影場所、スペース、受入人数他） 

撮影場所（住所） 新潟市内本社工場（新潟県 ＊＊＊ ＊＊＊） 

撮影スペース 工場内約 50㎡、会議室約 20㎡（12畳） 

受入人数（上限） 最大 14名※学生 10名＋引率４名 

その他（注意事項等） ※何かあれば記入してください 

 

 

画像 

 

画像 


