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大きな食品工場だけでなく、消費者の皆様にとって身近な飲食店やスー
パーマーケットなどの食品営業者も取り組んでいるHACCPに沿った衛生管理
を紹介します。

HACCPに沿った衛生管理では、衛生管理を「見える化」し、PDCAサイクル
を動かすことで衛生管理の「最適化」に継続的に取り組みます。

食品業界の取組（食の安心・安全・五つ星事業）を紹介します！

（公社）日本食品衛生協会では5つの食品衛生管理項目をすべて満たした施
設に「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理実施店」のプレートを掲示してい
ます。お店を利用する際は注目してみてはいかがでしょうか。

このプレートが目印です！ ５つの食品衛生管理項目
食の安心・安全・五つ星事業
に関する詳しい情報はこちら
(公益社団法人日本食品衛生協会HP)

１



２

中華食堂 中国飯店南龍 （五泉市）

釜めし店 釜めし弥彦（西蒲原郡弥彦村）
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食の安全を守るための取組についての詳しい情報は
県ホームページや公式X（エックス）で発信中！

県ホームページ 公式Ｘ


