
新潟県補助事業
開発商品事例集

新潟県農林水産部 食品・流通課





県産食品新市場開拓支援事業 令和元年度採択

新之助 南蛮えびラーメン塩味
丸榮製粉㈱

魚沼オリザ｜食べるライスブラン
インターウィンドウ(株)

かぶりつき豚足 醤油味
㈱クリタミートパーベイヤーズ

南魚沼産コシヒカリを
使用した米糠パウダー

魚沼オリザは、日本屈指の米どころ
南魚沼産コシヒカリ100％のライスブラ

ンを特殊製法にて微粉末パウダーに仕
上げた、甘みのあるとても美味しい米
ぬかです。

新潟県のブランド米「新之助」の米粉
を３０％配合した麺に、新潟県産の南
蛮えび出汁入りの塩味スープを添付。
米粉のもっちりした食感が特長の中華
麺と海老のコクと旨味溢れるスープが
自慢のラーメンです。

新潟県産米粉を使用
したラーメン

県産豚足の新しい
加工品

見た目、イメージから敬遠されがちな
豚足を食べやすく加工しました。

美味しくコラーゲン摂取。レトルトだか
保存も楽ちん。豚足と言うより和風ミー
トローフのイメージに仕上りました。

米粉クッキー/米粉カステラ
） にいがた雪室ブランド事業協同組合

甘酒パウダーAK
中越酵母工業㈱

新潟県産米粉を使用
した雪室貯蔵食品

雪室珈琲と雪室抹茶の上質な味わい
を、米粉のしっとりとした食感でお楽し
みください。

新潟県産酒造好適米を
使用した甘酒パウダー
の開発

吉乃川(株)が製造販売する甘酒「朝

麹」を中越酵母工業で業務用として再
現し、甘酒の風味を損なわないようにフ
リーズドライ製法で粉末化しました。
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アロニア発酵ドリンク
(株)みなもとFACTORY

越後姫みるく/りんごみるく/ルレクチエみるく
マルハフーヅ㈱

米粉のホールケーキ
㈱胎内リゾート

佐渡産越後姫・佐渡
りんご・ルレクチエと

佐渡乳をマッチングし
たスプレッド

上層には佐渡産果実の果肉を感じら
れるように作ったジャムと、佐渡乳業と
コラボしたミルククリームを詰めた下層
部分を、お客様にかき混ぜて召し上
がっていただくタイプのスプレッドです。

新潟亀田郷産のアロニア果汁を
ぎゅっと濃縮し、乳酸発酵。133種類の

植物発酵エキスを美味しくブレンドし、
からだにうれしいヘルシードリンクに仕
上げました。

アロニア発酵ドリンク

県産米粉を使用した
グルテンフリー食品

新潟県産米粉100％を使用したスポン
ジに越後姫を使ったホールケーキです。

大手量販店、地元百貨店にて販売さ
れ市場での広がりを見せております。

HIEN／ LOW CARBO BLACK RICE RUSK
(株)ネルニード（HIENプロジェクト事務局）

食品産業連携需要創出支援事業 平成30年度採択

八百屋半吾兵衛ドレッシング
野島食品㈱

厳選した県産野菜と
果物を使用した
加熱殺菌を行わない
ドレッシング

越後姫、ルレクチエ、越の梅、雪下に

んじん、枝豆、わさびをラインナップ。規
格外品の活用で生産者の所得向上に
つながることが期待されます。

県が開発した栄養価の高い新形質米
「紫宝」を使用。米粉でありながら「低糖
質」を実現したラスクは、新規性、市場
性に優れています。

紫黒もち米「紫宝」の
米粉を使用した低糖
質ラスク
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もち麦めん
入澤製麺㈱

日本のこだわりおいしいカレー
㈱給材

越の丸なすとぶどうのディップ・ソース
越の丸なすとみそのディップ・ソース

㈲渡辺鶏園

県産米粉など国産原
料を90%以上使用した

カレールゥ・レトルトカ
レー

国産原料の使用にこだわることで、既
存製品とは明確に差別化。そのうえで、
小麦粉ではなく新潟県産米粉を使用し、
グルテンフリー商品に仕上げました。

新潟県産の小麦と
大麦を使用した乾麺

健康機能成分「βグルカン」を多く含む

県産大麦「はねうまもち」を使用してい
ます。生産面でも、県産小麦・大麦の生
産拡大が期待されます。

越の丸なすを活用し
たディップソース

糸魚川市の特産品「越の丸なす」を使
用。規格外品を活用することで、生産者
にもメリットがあります。

レンジアップ白玉シリーズ
越後しらたま本舗㈱

※米粉マカロニの開発は継続中

レンジ調理が可能な
白玉とスープのセット

当初計画では米粉マカロニとソースの
セットを開発予定でしたが、開発した
ソースと白玉を組み合わせた商品展開
に変更。レンジ調理シリーズとして雑貨
店等でも人気です。

甘麹蜜
あおき味噌㈱

米麹の甘酒のエキス
を凝縮させた、新しい
タイプの甘味料

米と米麹のみを使用し、他の添加物
を使用していません。米の新しい使用
方法として期待され、業務用途でも注
目を集めています。



米粉を活用したグルテンフリー等商品づくり促進事業
平成30年度採択
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米ゲル・クリームゲル
㈲大黒屋商店

まつやのポタージュ
まつや㈱

機能性を付加した
お米のベビーフード

既存製品の改良版。DHAやカルシウ

ムなどの栄養を加えることで機能性付
加に力を入れ、海外での市場獲得にも
積極的に取り組んでいます。

妙高市産の高アミ
ロース米を使用し
たゲル状の新素材

高アミロース米を攪拌してゲル状に加
工したもので、アレルギーフリーの新し
い素材として様々な食品への使用が期
待されています。

お米で出来たティラミス/お米で出来たムース
お米で出来たブラウニー/お米のケーキ

㈲東京堂
米ゲルを使用した

グルテンフリーの
チルドスイーツ

新素材である「米ゲル」を使用。小麦
粉を使用しないグルテンフリー商品で、
こだわりを持つ消費者や訪日外国人観
光客への宣伝効果が見込まれます。

西洋梨ル レクチエあられ
いちご姫あられ さくら製菓㈱

食品産業連携需要創出支援事業 平成29年度採択

農場カマンベール雪の花みそ漬け
㈱佐渡乳業

県産生乳と味噌を活
用した100%新潟産

チーズみそ漬け

佐渡産生乳のチーズと特別栽培米・
大豆を使用した雪の花みそのマリアー
ジュ。熱処理をせず、有用菌を生かした
「プレミアムチーズみそ漬け」です。

越後姫とルレクチエ

を使用したフルーツ
あられ

新規性の高いフルーツフレーバーの
あられ。ルレクチエ、越後姫という新潟

を代表する果物と、県産もち米の「わた
ぼうし」を使用しています。



十割そば

㈱イチカラ畑

島 CURRY             
㈲浦島

食品産業連携需要創出支援事業 平成28年度採択

KGS-981/KGSｰ541
たかい食品㈱

佐渡産島黒豚を使
用したレトルトカレー

首都圏で高値取引されている島黒豚
を使用した、有名シェフの監修によるこ
だわりの製品。令和元年に完成し、ホ
テルのお土産品として好評です。

グルテンフリーの

半生そば
遊休農地で栽培したそばを使用し、生
産者の所得向上が期待できます。つな
ぎを使用せず、グルテンフリーであるた
め、健康志向の需要にも応えられます。

米国向けのグルテ
ンフリー米粉パン用
調整粉

グルテンフリーの付加価値が大きい
米国市場で、簡単に多様なパンが作れ
る調整粉は、コーヒーチェーンやレスト
ランなどの業務需要が見込まれます。

食品産業連携需要創出支援事業平成27年度採択

おうちで学校給食カレールゥ/ハヤシルゥ/
コーンシチュー ㈱給材

県産米粉を使用した

アレルギー対応の
ルゥ製品

小麦粉の代わりに県産米粉を使用す
ることで、アレルゲン27品目を使用しな

い商品※となりました。米粉消費拡大に
つながることが期待されます。

※コーンシチューを除く

弥彦の枝豆うどん
入澤製麺㈱

弥彦産枝豆（茶豆）
と県産米粉を使用し
たうどん

弥彦産ブランド枝豆「弥彦むすめ」と
県産米粉を使用したうどん。乾麺のうど
んに地元産の農産物を使用することで、
お土産品としての需要が見込まれます。
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郷土の実り
新潟県醤油協業組合

県産小麦・大豆を使
用した天然醸造・無
調整の醤油

平成9年以降ほぼゼロになった県産

小麦を復活させるべく、生産者・製造業
者らが立ち上げた「新潟県産醤油復刻
プロジェクト」で作られた商品です。

三味ぎっしり新潟メンチ
NPO法人 新潟維心会

食品産業連携需要創出支援事業 平成26年度採択

アレルギー物質28品目不使用
「米粉のクッキー」 ㈲エコ･ライス新潟

カグラスコ
㈱ホクショク

山古志神楽南蛮を
使用したタバスコ風
調味料

神楽南蛮と醸造酢、食塩のみを使用
している調味料。神楽南蛮の辛みを
しっかり味わえるのが特長で、タバスコ
のように使うのがおすすめです。

米粉を使用した
アレルギーフリーの
ロングライフクッキー

米粉を使用したアレルギー対応の食
品で、3年間保存可能であるため、災害
食としても好評です。

にいがた和牛・にい
がた地鶏・県産豚を

使用したメンチカツ

県内に畜産物の定番メニューが少な
い中、新潟らしさを感じられるメニューと
して開発されました。県内有志の居酒
屋複数店舗で味わうことができます。

加工需要創出商品化支援事業 平成25年度採択

バジル胡椒
丸七食品㈲

魚沼産・山古志産の
バジル・神楽南蛮を

活用した新調味料

魚沼産のバジルと山古志産の神楽南
蛮を使用した辛みのある調味料。バジ
ルの香りと神楽南蛮の辛みが、肉料理
や魚料理によく合います。
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佐渡の島黒豚シリーズ（メンチ、ソーセージ、
ハンバーグ） ㈱クリタミートパーベイヤーズ

佐渡産黒豚
（佐渡の島黒豚）
の加工食品

佐渡で飼育されている「佐渡の島黒
豚」を使用。うまみがありながらさっぱり
とした脂の黒豚を手軽に食べることがで
きます。

HIEN BLACK RICE RUSK
㈱山重

黒埼茶豆餅
さくら製菓㈱

米粉練乳サンド

㈱ナカシマ

新潟県産米と
黒埼茶豆を使用した
あられ

製品全体の約30％に黒埼茶豆を使用

した贅沢な一品です。時期を問わず、
しっかりとした黒埼茶豆の風味を味わう
ことができます。

県産米粉を100％
使用した生地と

練乳のスイーツ

JAや地域機関と連携して作り上げた

商品です。糸魚川産のコシヒカリ米粉を
100％使用したスポンジがポイント。メ
ディアにも多数取り上げられています。

新潟県産米粉を

使用したラスク

経験豊富なパンメーカーのノウハウを
生かした商品です。販売店舗が複数に
わたることで、米粉製品の認知向上、ひ
いては市場の広がりが期待されます。

「食のにいがた」新商品開発事業 平成24年度採択

すいか味噌漬
㈱ヤマキ食品

夏作の摘果すいかを
使用した味噌漬け

新潟市西区ではすいかの栽培が盛ん
です。栽培の課程で摘果する果実を味
噌漬けにすることで、資源を活用し、生
産者の所得向上を図ることができます。
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やわらか水茄子の浅漬
野島食品㈱

新潟県産水茄子
を使用した浅漬け

新潟県は茄子の品種がとても多く、な
かでも水茄子は浅漬けに適した品種で
す。自家消費目的の栽培が多い中、生
産者と連携し、商品化を実現しました。

にいがたﾌｰﾄﾞ･ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ新商品開発事業 平成24年度採択

うめえっちゃ佐渡 ル レクチエのジャム
ル レクチエと佐渡バター マルハフーヅ㈱

枝豆ペースト/枝豆パウダー

㈱新生バイオ

神楽南蛮柚子こしょう
㈲ホクショク

長岡市山古志産神
楽南蛮を使用した

柚子こしょう

辛み調味料として一定の人気がある
柚子こしょうを、山古志産神楽南蛮を使
用して開発。柚子の香りと神楽南蛮の
辛みがマッチした万能調味料です。

佐渡市羽茂産
ルレクチエを使用し

たピューレ製品

出回り時期の短いルレクチエをジャ

ム化して、通年のお土産、業務用化を
実現しました。改良を加え、佐渡産バ
ターを加えた商品も展開しています。

長岡枝豆を用いた

新素材
長岡枝豆を加工原料化。和菓子、洋
菓子、惣菜など用途が多彩で、本製品
の使用により「長岡枝豆」の商品展開
の幅が広がることが期待されます。

「食のにいがた」新商品開発事業 平成23年度採択

アロニア飲むお酢
石山味噌醤油㈱

(販売先：(株)みなもとFACTORY）新潟市亀田郷産
アロニアを用いた

ドリンク
ポリフェノールが豊富な果実「アロニ
ア」を使用したドリンク。お酢の健康イ
メージと併せて、健康指向の消費者へ
訴求が可能です。
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にいがた菊鮭寿し
㈱コープビル ホテルニューオータニ長岡

県産の米、食用菊、
サーモンを使用した
寿司

ホテルのお土産品として、県産材料に
こだわって開発されました。食用菊は県
内で昔から食べられており、食文化の
PRにも繋がります。

Bio菊水 越後姫
菊水酒造㈱

食べきりサイズ新潟蒟蒻・新潟白滝
㈱猪貝

県産蒟蒻芋を原料

とした蒟蒻・白滝

県内のこんにゃく芋栽培は小規模でし
たが、生産者との連携により、県産の
芋を使用した商品開発に成功しました。
他県産の芋よりもっちりとした食感です。

越後姫ピューレを
使ったアルコール

飲料

搾汁の方法などを研究し作られた越
後姫のリキュールです。越後姫のお酒
は新規性があり、果実酒を好む方への
越後姫PRに繋がることが期待されます。

にいがた地鶏カレー
㈲鳥梅

「食のにいがた」新商品開発事業 平成21年度採択

にいがた地鶏を使
用したレトルトカレー

食肉加工会社が開発したにいがた地
鶏のレトルトカレーです。イベントやお
土産店など様々な場所で販売され、に
いがた地鶏の知名度向上に繋がります。



１０

掲載企業情報

掲載商品(ページ数) 企業名 住所 TEL

魚沼オリザ｜食べるライ
スブラン(1)

インターウィンドウ株式
会社

〒949-6611
南魚沼市坂戸51-14

025-788-1199

HP:https://www.interwindow.co.jp/

新之助南蛮えびラーメン
塩味(1)

丸榮製粉株式会社 〒950-0163
新潟市江南区東船場5-1-7

025-382-3511

HP:https://maruei-s.co.jp/

かぶりつき豚足
醤油味(1)/佐渡の島黒豚
シリーズ（メンチ、ソー
セージ、ハンバーグ）(7)

有限会社クリタミート
パーベイヤーズ

〒940-1162
長岡市西宮内2-14

0258-39-7222

HP:http://kurita-mp.co.jp/

米粉クッキー/米粉カステ
ラ(1)

にいがた雪室ブランド事
業協同組合

〒950-0943
新潟市中央区女池神明3-
4-9

025-250-0102

HP:http://yukimuroya.jp/index.shtml

甘酒パウダーAK(1) 中越酵母工業株式会社 〒940-1105
長岡市摂田屋4-8-12

0258-32-2111

HP:https://www.chuetsuyeast.co.jp/

越後姫みるく/りんごみる
く/ルレクチエみるく(2)
/うめぇっちゃ佐渡ルレク
チエのジャム/ルレクチエ
と佐渡バター(8)

マルハフーヅ株式会社 〒952-0512
佐渡市大橋3382

0259-88-3663

HP:http://www.maruhafudu.com/

アロニア発酵ドリンク
(2)/アロニア飲むお酢(8)

株式会社みなもと
FACTORY

〒950-0144
新潟市江南区茅野山2-4-9

025-381-9025

HP:https://minamoto-factory.com/

米粉のホールケーキ(2) 株式会社胎内リゾート 〒959-2822
胎内市夏井1191-3

0254-48-3484

HP:https://royal-tainai.jp/

八百屋半吾平衛ドレッシ
ング(2）/やわらか水茄子
の浅漬(8)

野島食品株式会社 〒955-0046
三条市興野1-2-46

0256-33-0163

HP: http://hangobei.jp/

HIEN／LOW CARBO 
BLACK RICE RUSK(2)

株式会社ネルニード
（HIENプロジェクト事務
局）

〒959-1121
三条市善久寺3007-1

0256ｰ64ｰ8290

http://www.hien.niigata.jp

日本のこだわりおいしい
カレー(3)/おうちで学校
給食カレールゥ/ハヤシ
ルゥ/コーンシチュー(5)

株式会社給材 〒950-0814
新潟市東区竹尾665-1

025-274-1858

HP: https://www.kyusyoku.co.jp/
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掲載企業情報

掲載商品(ページ数) 企業名 住所 TEL

もち麦めん (3)/弥彦の枝
豆うどん(5)

株式会社入澤製麺 〒950-1304
新潟市南区月潟273ｰ1

025-375-2441

HP:http://www.irisawa-seimen.co.jp/

越の丸なすとぶどうの
ディップソース･越の丸な
すとみそのディップソー
ス(3)

有限会社渡辺鶏園 〒941-0047
糸魚川市平牛2116

025-550-6680

HP：https://f-agg.biz/

レンジアップ白玉シリー
ズ(3)

越後しらたま本舗株式会
社

〒950-1455
新潟市南区新飯田659

025-378-1251

HP: http://www.e-shiratama.com/

甘麹蜜(3) あおき味噌株式会社 〒943-0234
上越市三和区法花寺376

025-532-2072

HP: http://www.aokimiso.server-shared.com/

米ゲル･クリームゲル(4) 有限会社大黒屋商店 〒944-0047
妙高市白山町2ｰ4ｰ8

0255-72-2220

HP: http://kome10.com/

お米で出来たティラミス/
お米で出来たムース/お米
で出来たブラウニー/お米
のケーキ (4)

有限会社東京堂 〒944-0043
妙高市朝日町1-2-9

0255-72-9981
（事務所）

HP: http://tokyodo.info/

まつやのポタージュ(4) まつや株式会社 〒950-3321
新潟市北区葛塚3497-2

025-387-3325

HP: https://www.niigata-matsuya.co.jp/

農場カマンベール雪の花
みそ漬け(4)

佐渡乳業株式会社 〒952-1211
佐渡市中興122-1

0259-63-3151

HP: http://sadonyugyo.com/

西洋梨ルレクチエあられ
/いちご姫あられ(4)/黒崎
茶豆餅(7)

さくら製菓株式会社 〒957-0058
新発田市西園町1ｰ11-22

0254-24-5167

HP: https://www.sakura-do.jp/

島 CURRY(5) 有限会社浦島 〒952-1325
佐渡市窪田978-3

0259-57-3751

HP: http://www.urasima.com/

十割そば(5) 株式会社イチカラ畑 〒947-0035
小千谷市桜町5145-7

0258-86-6966

HP: http://ichikara.shop-pro.jp/

KGS-981/KGS-541(5) たかい食品株式会社 〒954-0111
見附市今町8-7-1

0258-66-2487

HP: http://takai-foods.co.jp/
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郷土の実り(6) 新潟県醤油協業組合 〒940-1131
長岡市十日町1901ｰ1 0258-22-2106

HP: http://www.syoyu-fukkoku-pj.jp/

カグラスコ(6)/神楽南蛮
柚子こしょう(8)

株式会社ホクショク 〒940-2127
長岡市新産2ｰ11-11

0258-46-5155

HP: https://echigo-ryokan.jp/company/hokushoku/

アレルギー物質28品目不
使用「米粉のクッキー」
(6)

有限会社エコ・ライス新
潟

〒954-0181
長岡市脇川新田町字前島
970-100

0258-66-0070

HP: https://www.eco-rice.jp/

三味ぎっしり新潟メンチ
(6)

NPO法人 新潟維心会 〒951-8063
新潟市中央区古町通8番町
1508永喜多ビル4階

-

HP: https://www.facebook.com/niigata.ishinkai

バジル胡椒(6) 丸七食品有限会社 〒940-2127
長岡市新産2-10-8

0258-46-9000

HP: http://www.marushichi-shokuhin.jp/

米粉練乳サンド(7) 株式会社ナカシマ 〒949-1352
糸魚川市能生7033

025-239-2057

HP: http://www.okasi-nakasima.com/

HIEN BLACK RICE
RUSK(7)

株式会社山重 〒953-0067
新潟市西蒲区潟頭562-1

0256-72-6468

HP: http://www.saffron-niigata.jp/

すいか味噌漬(7) 株式会社ヤマキ食品 〒950-2255
新潟市西区神山258

025-239-2057

HP: https://kk-yamaki.com/

枝豆ペースト/枝豆パウ
ダー(8)

株式会社新生バイオ 〒950-1213
新潟市南区能登1-2-9

025-373-5951

HP: http://shinsei-bio.com/

にいがた菊鮭寿し(9) 株式会社コープビルホテ
ルニューオータニ長岡

〒940-0048
長岡市台町2ｰ8ｰ35

0258-37-2609

HP: https://www.nagaoka-newotani.co.jp/

食べきりサイズ新潟蒟蒻/
新潟白滝(9)

株式会社猪貝 〒940-2127
長岡市新産2ｰ13ｰ10

0258-46-6888

HP: http://www.inokai.net/

Bio菊水越後姫(9) 菊水酒造株式会社 〒957-0011
新発田市島潟750

0254-24-5415

HP: https://www.kikusui-sake.com/home/jp/
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にいがた地鶏カレー(9) 有限会社鳥梅 〒950-0134
新潟市江南区曙町4-9-2

025-382-2319

HP: http://www.toriume.co.jp/



農林水産部 食品・流通課 販売戦略班
TEL： 025-280-5963（直通）
FAX： 025-280-5548
MAIL：ngt060040@pref.niigata.lg.jp

新潟県お問合せ：


